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18a Festa del Parmigiano Reggiano 
di Lama Mocogno

La Festa del “Parmigiano Reggiano da gustare” che si terrà il 29 - 30 
settembre e il 1° ottobre organizzata dal Comune di Lama Mocogno in col-
laborazione con il Consorzio del Parmigiano Reggiano quest’anno diventa 
“maggiorenne”. È un importante traguardo reso possibile dalla collabo-
razione e dal crescente interesse che questo appuntamento richiama legato 
com’è al nostro territorio, alla sua cultura, alle sue tradizioni, alla sua gente. 
Il Parmigiano Reggiano è un prodotto di eccellenza della nostra terra frutto 
della laboriosità di tante generazioni di uomini e di donne che vi hanno 
dedicato la loro attività; è mutata nei decenni la rete produttiva delle nostre 
aziende mantenendo invariata la qualità ed il suo prestigio. 
Per la sua tradizione e per il forte legame al territorio può fregiarsi della 
citazione “Prodotto di Montagna”.
Parmigiano Reggiano non è solo formaggio, esso incorpora una cultura di 
vita in campagna, modella il nostro paesaggio rurale ed il suo ambiente, 
“ingrediente” questi che ci hanno valso il riconoscimento di territorio “MaB 
Unesco” da parte dell’UNESCO.
La rassegna che proponiamo costituisce una vetrina di tradizioni, di antichi 
mestieri, di prodotti tipici, tutti espressione della nostra terra. Il “Re dei 
formaggi” per questo evento avrà una degna corte di tanti altri prodotti 
della tradizione locale. 
La festa del “Parmigiano Reggiano da gustare” è anche un’occasione 
di richiamo turistico per vivere esperienze a contatto con l’ambiente rurale e 
per gustare le prelibate proposte gastronomiche che per l’occasione i nostri 
ristoranti vi propongono.
A tutti coloro che vorranno vivere questa esperienza unica a livello provincia-
le un caloroso saluto di benvenuto.

 Il Sindaco di Lama Mocogno 
 Giovanni Battista Pasini
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Durante la manifestazioneDurante la manifestazione
saranno presentisaranno presenti

Punto informativo con gadget
Piazza della Pace - dalle 9:30 alle 12:00 e dalle 15:00 alle 18:00

Servizio navetta gratuito con “Parmigino il Trenino”

Gallerie d’arte comunali
Sala A Museo Giardino della Rosa antica di Serramazzoni in mostra con: 
 “Percorso sensoriale …Sapori di Rose”
 “Per una rosa-conversazioni e laboratori tra le rose”

Sala B “Emozione nel colore” 
 Mostra personale di Claudio Borri a cura dell’artista Massimo Morandi

Sala consiliare “A. Lorenzini”
Presentazione del plastico modulare del GFM gruppo 
fermodellistico modenese con più di 30 mt di binari 
dove si potranno vedere i più bei convogli
che hanno girato in Italia come famoso Orient Express. 

Fabrizio Tazzioli: “Antiche culture della liuteria” 

Piazza Cesare Battisti e via XXV Aprile
Stand gastronomici con:

Tortellini, polenta e gnocco fritto (AVPA)
Frittelle di baccalà e frittelle di castagne con ricotta (circolo Belvedere)

Borlenghi (circolo Pianorso)
Crescentine senza glutine (Bacio del Cimone)

Piazza Cesare Battisti
Stand con vendita diretta di prodotti tipici

provenienti da diverse regioni italiane, mercatino dell’artigianato artistico
 e degustazioni a tema 

Per le vie del paese
Mercatino dell’artigianato artistico e non solo
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Bar Pasticceria
TATOO

Via P. Giardini 158 – Lama Mocogno
Tel. 0536.44696

Sabato e domenica dalle 12 alle 14
Aperitivi con stuzzichini 

a base di Parmigiano Reggiano

AperitiviAmo:
CoCktAil e

pArmigiAno reggiAno

A ogni orA...

Via P. Giardini 168
Lama Mocogno – Tel. 0536.44184

Piazza Cesare Battisti, 16
Lama Mocogno

Cell. 348 7168922
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Programma

Ore 20:00  Sala Culturale “agorà” - via XXiv Maggio 
  L’impegno di Slow Food per la valorizzazione dei prodotti 
  tipici e la promozione dei corretti stili alimentari

 saluti di:  • Giovanni Battista Pasini Sindaco di Lama Mocogno
  • Massimo Brunetti Direttore del Distretto Socio - Sanitario del Frignano

 introducono:  • Silvia Bartolini Coordinatrice Slow Food Terre del Frignano 
  • Gino Quartieri Responsabile area presidi Slow Food Emilia Romagna

 interventi:  • IL CIBO CHE PREVIENE LE MALATTIE 
   Anna Iannone Università degli Studi Modena e Reggio Emilia
  • IL CIBO CHE CURA 
   dott.ssa Paola Andrazi  Medico di medicina generale e responsabile
   progetti educativi Slow Food Vignola e Valle del Panaro
   • IL CLIMA NEL PIATTO 
   Luisella Verderi Responsabile formazione di Slow Food Emilia Romagna

Considerazioni e contributi dal pubblico

 intervento conclusivo:  • Palma Costi Consigliere regionale Emilia Romagna 
   e vicepresidente della Commissione Politiche Economiche
 conduce la serata:  • Il giornalista Gabriele Ronchetti

Durante la serata sarà possibile visitare la mostra 
“I presidi di Slow Food dell’Emilia Romagna – un’azione 
che arricchisce e difende la biodiversità della nostra regione”

I partecipanti saranno omaggiati del catalogo della mostra

A seguire buffet di prodotti tipici e Parmigiano Reggiano

VENERDÌ 29

SETTEMBRE
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IlIl Contributo  Contributo didi Progeo  Progeo per la per la SostenibilitàSostenibilità
Economica, Sociale Economica, Sociale ed ed AmbientaleAmbientale

negli negli allevamenti allevamenti della della filiera filiera 
“Parmigiano Reggiano”“Parmigiano Reggiano”

LAMA MOCOGNO (Mo) • Domenica 1 Ottobre 2023 
Sala Culturale Agorà • Via XXIV Maggio 11

 • 10,30 Inizio attività, coordinate da 
Franco Michelini - Vicepresidente Progeo

Saluti istituzionali Sindaco Lama Mocogno  Giovanni Battista Pasini

Introduzione di Graziano Salsi - Presidente Progeo

L’offerta Progeo per l’innovazione tecnologica nel rispetto 
della tradizione del sistema produttivo Parmigiano Reggiano

Fausto Toni - Direttore Ufficio Ricerca & Sviluppo Progeo

Progetto PDM - Progeo Dairy Manager
Jenny Bongiovanni - Ufficio Ricerca & Sviluppo Progeo

• 12,00 Conclusioni di Cristian Maretti 
Presidente Nazionale Legacoop Agroalimentare

1992 | | 2022

PROGEO Sca
 Via Asseverati, 1 - 42122 Masone • Reggio Emilia  • Tel. 0522 346411 • www.progeo.net 
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Via Pietro Giardini 221
Lama Mocogno (Mo)

Tel. 0536.44033
Whatsapp 345.6044651

Via Pangone, 19 - Montecerreto di Lama Mocogno (Mo)
Telefono ufficio: +39 0536/47142 - 377/3795523

E-mail: info@gianniniedilizia.it - giannini.edilizia@msw.it
www.gianniniedilizia.it

GIANNINI
EDILIZIA

Via Marchiani, 43 - Pavullo nel Frignano (Mo)
tel. 0536.20497 - ag.adami@ptavant.it

AGENZIA D’AFFARI - ASSICURAZIONI
PRATICHE AUTOMOBILISTICHE

AGENZIA GIUSEPPE ADAMI
di Adami Paolo Guido & C. s.n.c.
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Ore 9:30  Da Piazza Della PaCe a Piazza “CeSare BattiSti”
  Inaugurazione della 18a rassegna 
  “Parmigiano Reggiano da gustare” 
  Sfilata delle autorità con la partecipazione degli alunni
  dell’Istituto Comprensivo “G. Dossetti” 
  e del Corpo Bandistico “G. Rossini” di Lama Mocogno
 interventi: • Giovanni Battista Pasini
   Sindaco di Lama Mocogno

  • Emilio Braghin
   Presidente sez. di Modena del Consorzio del Parmigiano Reggiano

  • Palma Costi
   Consigliere regionale Emilia Romagna 
   e vicepresidente della Commissione Politiche Economiche

Ore 11:00 Cottura del pane nel forno a legna 
  con metodo tradizionale

Ore 12:00  Sala Culturale “agorà”
  “Parmigiano Reggiano: una dieta sana 
  per una vacca produttiva 
  e un formaggio di qualità”
  Conferenza a cura di GIMA
  argomenti:

  • Introduzione: la presenza di muffe e tossine 
   negli alimenti di interesse zootecnico
  • Effetti dannosi su salute delle bovine e qualità del latte
  • L’importanza di una corretta gestione e integrazione
   della dieta da Parmigiano Reggiano

SABATO 30

SETTEMBRE
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  teatro all’aPerto “la rotonDa”
Ore 15:30 Sfilata da piazza della Pace 
  al teatro all’aperto “La Rotonda”
  spettacolo “Gruppo Folkloristico Pavullese”

Ore 17:30 Apertura della forma con i caseifici presenti 
  e degustazione

Ore 21:00 Serata Giovani

Via per Palagano, 75 - LAMA MOCOGNO (MO)
Tel. 0536.44441

e-mail: afro.albergucci@tiscali.it

TorneriaTorneria  Albergucci
di Albergucci Afro e C. snctel e fax 0536.894506

cell 339.1663624
Via Palazzina, 187 - Prignano sulla Secchia (Mo)

F.LLI BAZZANI
  RENZO, GRAZIANO & C.

S.N.C. 

Utensileria - Ricambi trattori - Lubrificanti
Giardinaggio - Abbigliamento da lavoro

Largo Ghibellini, 14 - Pavullo (Mo)
Tel. 0536.20602 - Fax 0536.23955

info@fratellibazzani.com

SABATO 30

SETTEMBRE
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Via P. Giardini, 116
LAMA MOCOGNO (MO)

tel. 0536.44801

Miele italiano
Poggioli Renata

Via Giotto, 10 - Lama Mocogno (Mo) - Tel 0536.44192

LAVORI EDILI STRADALI - OPERE IN CEMENTO ARMATO
CONDOTTE - OPERE IDRAULICHE FLUVIALI

CONSOLIDAMENTI OPERE DI INGEGNERIA NATURALISTICA - PALI, MICROPALI E TIRANTI

Via Cimone, 3 - Lama Mocogno (Mo) - Tel. 0536.44316 - Fax 0536.344015
e-mail: canovi.costruzioni@libero.it - PEC canovicostruzioni@cert.cna.it

www.canovicostruzionisrl.com
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Macelleria

Le Tentazioni Le Tentazioni 
della Carnedella Carne
Viale Rimembranze, 2 - Lama bassa

Lama Mocogno (Mo) - Tel. 0536.1800331
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DOMENICA 1

OTTOBRE

Ore 10:00 area SPortiva laMa BaSSa

  Dimostrazione della cottura della forma secondo 
  il metodo antico a legna
  “Preparazione della Ricotta” e assaggi 
  a cura dei Mastri Casari del Consorzio Parmigiano Reggiano 

  Sala Culturale “agorà”
Ore 10:30 Inizio attività

 coordina: Franco Michelini Vicepresidente Progeo

 saluti: Giovanni Battista Pasini Sindaco di Lama Mocogno

 introduzione: Graziano Salsi Presidente Progeo

  L’offerta Progeo per l’innovazione tecnologica
  nel rispetto della tradizione del sistema 
  produttivo Parmigiano Reggiano
  Fausto Toni Direttore Ufficio Ricerca & Sviluppo Progeo 
  Progetto PDM - Progeo Dairy Manager

  Jenny Bongiovanni Ufficio Ricerca & Sviluppo Progeo

 conclusioni: Cristian Maretti Presidente Nazionale Legacoop Agroalimentare

 Dalle ore 14:00 area SPortiva laMa BaSSa

 alle ore 18:00 Spettacolo “Gli Itineranti” giocolieri, trampoli, bolle

  PortiCo CoMunale

Ore 15:00 Premiazione Concorso pane casalino

Ore 16:00 Premiazione Concorso Fotografico
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Via Giardini, 285 - Lama Mocogno (Mo)
Tel. 333.3509519

Via Giardini Sud, 168
Pavullo (Mo)

Tel. 0536.22718

Via Garibaldi, 16 - Pavullo nel Frignano (Mo)
tel 0536.23642

info@vetemontana.com - www.vetemontana.com
    /vetemontana

via Giardini Sud, 117 - Pavullo (Mo)
tel. e fax 0536.20276  - coopdragone@msw.it

VENDITA MANGIMI
e tutto per l’agricoltura e il giardinaggio

Coop Agricola

“DRAGONE”
Società Agricola Cooperativa
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area SPortiva laMa BaSSa - attività gratuite

Sabato 30 settembre dalle 15:00 alle 19:00
Domenica 1 ottobre dalle 9:30 alle 12:30 e dalle ore 13:30 alle 18:30

Il Cespuglio delle Merafoglie
“proprio tutti BIO DIVERSI” 

Un percorso alla scoperta delle differenze in Natura per riconoscere
il contributo di ognuno, per divertirsi inseguendo curiosità intriganti

e collaborare sperimentandosi ognuno a modo suo
A cura di Emanuela Vanda biologa, divulgatrice scientifica 

Sabato 30 settembre dalle 10:30 alle 20:30
LABORATORIO DELLE IDEE
Giochi antichi, magie e fachiro 

Spettacoli: 
Tempesta di bolle giganti con fumo

Fachiro sui chiodi 
Giochi di legno e da circo

“Nell’uomo autentico si nasconde un bambino: che vuole giocare!”
(F. Nietzsche)

Domenica 1 ottobre dalle 11:00 alle 18:00 
ANIMAZIONI LUDICHE

Giochiamo insieme con trottole, 
biglie e rompicapo … senza un pizzico di elettricità!

A cura dell’associazione “Il Tarlo”

per BAmBiniper BAmBini
e rAgAZZie rAgAZZi

17



ConCorSoConCorSo
FotogrAFiCoFotogrAFiCo

“SPICCHI DI PARMIGIANO IN PIXEL”
Cattura l’immagine migliore della festa e non solo con uno scatto

Le foto dovranno essere digitali e inviate entro le ore 12:00 
di domenica 1 ottobre all’indirizzo mail 

turismo@comune.lamamocogno.mo.it 
e verranno selezionate da una giuria di esperti 

che premierà i tre scatti migliori. 

La premiazione 
avrà luogo 
alle ore 16:30 
presso il 
Portico Comunale
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rADunorADuno
meZZi D’epoCAmeZZi D’epoCA

premiAZionepremiAZione
“pAlio Del “pAlio Del 
FrignAno”FrignAno”

SABATO 30

SETTEMBRE

Ore 20:30 presso Hotel Ristorante “Villa Clorè”
Serata ad invito

Palio del Parmigiano Reggiano
della montagna modenese

Premiazione dei caseifici partecipanti al palio organizzato dal 
Lab4 Soc. Coop. in collaborazione con  il Consorzio del Parmigiano Reggiano

interverranno:
Emilio Braghin 

Presidente sezione di Modena del Consorzio Parmigiano Reggiano 
Stefano Bonaccini Presidente della Regione Emilia Romagna

In occasione della festa della crescentina di Pavullo, il laboratorio di analisi 
Lab4 Soc. Coop. in collaborazione con il Consorzio del Parmigiano-Reggiano 
ha organizzato una competizione di assaggio tra 22 caseifici produttori di 
Parmigiano-Reggiano con sede nella montagna modenese (Frignano, montagna 
del distretto ceramico e Zocca-Montese).
Il territorio modenese, con i suoi caseifici storici, rappresenta un vanto nella 
produzione casearia.
Durante la Festa sono state realizzate le interviste al consumatore. Successiva-

mente una giuria di esperti dell’Associazione As-
saggiatori Parmigiano-Reggiano (APR), ha valutato 
gli stessi campioni per darne un parere tecnico e 
decretarne i migliori.
Il primo classificato di ogni palio tenuto negli anni 
scorsi, nel territorio di origine, nel 2024 in occa-
sione delle olimpiadi, parteciperà ad un grande 
evento a Parigi organizzato dal Consorzio Parmi-
giano-Reggiano.
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Piazza Della PaCe 
Dalle ore 9:30
MOSTRA DI 
MEZZI D’EPOCA

Piazza Della PaCe 
Dalle ore 9:30
RADUNO AUTO 
E MEZZI D’EPOCA
CON SFILATA
PER LE VIE DEL PAESE

rADunorADuno
meZZi D’epoCAmeZZi D’epoCA

SABATO 30

SETTEMBRE

DOMENICA 1

OTTOBRE 21



Ristorante 
Vecchia Lama
Via XXIV Maggio, 24
Lama Mocogno - Tel. 0536.44662
info@ristorantevecchialama.it

Menu
Antipasto

Battuta di scottona al crumble croccante
di  Parmigiano Reggiano
& crema all’uovo fumè

Primi
Involtini ai grani antichi ripieni di ricotta con fonduta 

di Parmigiano Reggiano  & scaglie di tartufo nero

Bon-Bon ai funghi porcini con burro alla 
nepitella & nastrini di speck 

e Parmigiano Reggiano

Secondo
 Tagliata di Maialino su crema di Parmigiano

& zucca con scaglie di mandorle tostate
Patate al forno

Dessert
Barattolino di dolce “Caterinetta”

Acqua e caffè

Euro 40,00 a persona
(vino escluso)
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A tAvolA Con guStoA tAvolA Con guSto
menù A BASe Di pArmigiAno reggiAno

Presso i ristoranti convenzionati 
nei giorni della rassegna

Ristorante 
La Baita del Duca

Via Boscone, 5
Piane di Mocogno

Cell. 339.3383744

Menu
Antipasti

Antipasto a buffet con prodotti del territorio

Polentino con gorgonzola tartufato
e Parmigiano Reggiano a scaglie

Primo
Tortelloni di ricotta e spinaci 

ai funghi porcini

Secondo
Crescentine con salumi tipici,
lardo e Parmigiano Reggiano,

intingoli
Dessert

Dolci casalinghi al carrello

Caffè e digestivo

Euro 30,00 a persona
(bevande escluse)
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di Antonioni Aldo & C. s.a.s.

Via Pangone, 18 - Pianorso - Lama Mocogno (Mo)
Tel. 335.6066569

fratelliantonionisas@gmail.com

• VERNICI • PITTURE • SMALTI •
dei F.lli Bazzani & C.

iSolaMento terMiCo

SiSteMa SPeCializzato

via Giardini Sud, 94 - Pavullo (Mo)
tel. e fax 0536.24764 

print.color@libero.it - www.print-color.it

Mangimi
Mesini
alimenti
zootecnici

Via Marchiani, 72 - Pavullo nel Frigano (Mo)
tel. 0536.20553

CENTRO ESTETICO 
ABBRONZATURA

ELISA
Tel. 0536.20436

Pavullo nel Frignano (Mo) - Via Mercato, 42

di Adani Marcello e Manfredini Monica
Orologeria   Oreficeria

Pavullo (Mo) - via Giardini, 109
tel. 0536.20513 - cell. 335.7634840

info@gioielleriamattioli.com
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Le sedi del
Frignano

I nostri servizi

Fiumalbo
FananoLama Mocogno

Pavullo
Pievepelago

Polinago Prignano

Serramazzoni
Sestola

Consulenza
d’impresa

Innovazione digitale

MyLapam

Servizi alla persona

Gestione dipendenti
Gestione fisco

contabile

Ambiente salute e
sicurezza

Sostenibilità
ambientale

Pratiche per le imprese

Appalti Pubblici
Credito e finanza

agevolata

Privacy e
Cybersicurezza
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Villa Clorè & SPA
Via per Palagano, 9
Lama Mocogno
Tel. 0536.343212
info@villaclore.it

venerdì 29 settembre

dalle ore 20,00

APERIPARMIGIANO
CON SIMO DJ

Menu
Croquette di zucchine

e melanzane 

Selezione di formaggi freschi, 

caprini, pecorini, stagionati 

ed erborinati con marmellatine

e cipolle della casa all’aceto

Gnocco fritto

Prosciutto crudo dop

Parmigiano Reggiano 36 mesi 

e gocce di aceto balsamico 

Assaggi delle nostre dolcezze.

Un calice di vino della casa

Euro 25,00 a persona

sabato 30 settembre (cena)
domenica 1 ottobre (pranzo)

Menu
Entrèe di benvenuto 

Calice di prosecco con bis di croquette:
 zucchine, Parmigiano Reggiano e menta

e melanzane, 
Parmigiano Reggiano e prezzemolo 

Antipasti
Battuta di manzo con scaglie di 

Parmigiano Reggiano 24 mesi e tartufo nero 

Insalatina di radicchio rosso
scaglie di Parmigiano Reggiano noci, 

miele d’acacia e pepe nero 

Primi
Gnocchi di ricotta cremosi con fiori di 

zucca, guanciale croccante e zafferano 

Tagliatelle paglia e fieno al ragù 
di carne di bianca modenese 

e Parmigiano Reggiano 
Secondi

Roast beef della casa con giardiniera 
e patate al forno

Scaloppine alla crema di 
Parmigiano Reggiano 

e cipolline in agrodolce calde 

Dessert
Panna cotta alla vaniglia con 

caramello salato 

Vini della casa - Acqua e Caffè

Euro 35,00 a persona (tutto compreso)
Bambini 3-12 anni Euro 20,00

(su richiesta menu bambini)
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A tAvolA Con guStoA tAvolA Con guSto
menù A BASe Di pArmigiAno reggiAno

Presso i ristoranti convenzionati 
nei giorni della rassegna

BIG BAR
Via Pietro Giardini, 168

Lama Mocogno
Tel. 0536.44184

venerdì 29 settembre (sera)

APERICENA

Menu
Tagliere di affettati misti e Parmigiano Reggiano

24 mesi con crescentine e gnocco fritto
accompagnato da un calice di vino a scelta

Euro 12,00 a persona
Borlenghi

È gradita la prenotazione

sabato 30 settembre - domenica 1 ottobre

Menu
Crescentine e gnocco fritto con tagliere di affettati

e Parmigiano Reggiano
½ Vino della casa - Acqua - Dolce - Caffè’ 

Euro 16,00 a persona
Borlenghi e ciaccini di castagne
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Via Pasubio, 12 - Pavullo nel Frignano (Mo)
tel. 0536 22512 - fax 0536 327217 - www.salumisap.it

i salumi anche per celiaci

Salumificio Salumificio 
Artigianale Artigianale 
PavullesePavullese

PRODUZIONE DI MANGIMI
SEMPLICI E COMPOSTI

PERSONALIZZATI E SU FORMULA
PER BOVINI - SUINI

E ANIMALI DA CORTILE

VERBILLI MANGIMI SRL
 VIA NUOVA 4174 - PRIGNANO S/S (MO)

TEL. 0536/895051  
Mail: info@verbillimangimi.it

COSTRUZIONI EDILI E STRADALI
CALCESTRUZZO PRECONFEZIONATO

Via Villaggio Artigiano, 57
Loc. Isolalunga

PIEVEPELAGO (MO)
Tel. 0536.71343 - Fax 0536.71401

e-mail: info@crovettidante.it
P.E.C.: crovettidantesrl@cert.cna.it
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N O  L I M I T  T E C H N O L O G Y
www.tmp-srl.it - tel. 0536.44517
LAVORAZIONI MECCANICHE DI PRECISIONE

Vendita
AUTO NUOVE e D’OCCASIONE

di tutte le marche

DI FERRARI ALESSANDRO

Pavullo nel Frignano (Mo) - via Poliziano, 16
tel e fax 0536.20211 - autofrignano@libero.it

unico RIVENDITORE AUTORIZZATO
per la zona del Frignano
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S’INCONTRU
A CA’ DELL’ALPINO
Via P. Giardini, 445
Borra di Lama Mocogno
Cell. 333.5438351

Menu
Antipasti

Pesce spada agli agrumi 
con scaglie di 

Parmigiano Reggiano

Crostino con fonduta di Parmigiano 
e crema di tartufo nero

Primo
Culurgiones burro e bottarga 

su cestino croccante di 
Parmigiano Reggiano

Secondo
Filetto di tonno scottato con rucola 

pomodorini e scaglie di 
Parmigiano Reggiano

Euro 30,00 a persona
(bevande escluse)
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A tAvolA Con guStoA tAvolA Con guSto
menù A BASe Di pArmigiAno reggiAno

Presso i ristoranti convenzionati 
nei giorni della rassegna

Locanda
Bellavista

Via P. Giardini, 215
Lama Mocogno

Tel. 0536.343173
Cell. 320.4999959

Menu
Antipasto

Antipasto della casa a tema

Primi
Tortellini in brodo di cappone 

e Parmigiano Reggiano
Lasagnette al forno con funghi 

e Parmigiano Reggiano

Secondo
La “Dastesa” 

polenta di farina di frumento
con ragù montanaro della casa

Dessert
Dolce della casa

Caffè 

Vino e acqua 

Euro 35,00 a persona

Solo su prenotazione
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COMMERCIO INGROSSO

PIRLI 
Parmigiano Reggiano e burro di Pirli Filippo

Via Righi, 828 - Montese (Mo)
Cell. 335.7033536

POGGIOLI LUCA
IMPIANTI ELETTRICI 

CIVILI E INDUSTRIALI
SISTEMI ANTIFURTO - AUTOMAZIONI - TV

Via F.lli Cervi, 15/1 - Lama Mocogno (Mo)
Cell. 333.4706413 - Tel. 0536.44263

poggioli@msw.it

Poggioli
Marco

IMPIANTI ELETTRICI 
CIVILI ED INDUSTRIALI

Via casa Malgari, 7 - Lama Mocogno (Mo)
Cell. 339.4002474

AUTORICAMBI
NAZIONALI 
ED ESTERI

Via Mario Ricci, 12
Pavullo nel Frignano
Tel. 0536.325812 

 338.8141890
pamaxricambi@gmail.com

di Azzi & Guidani

via Giardini nord, 63 - Pavullo (Mo)
tel. 0536.20326 - tipografia.azzi@gmail.com

 Tipografia Azzi32





Albergo - Ristorante 
Conca d’Oro
Via P. Giardini, 587
La Santona
Tel. 0536.45022

sabato 30 settembre e domenica 1 ottobre 

Menu
Antipasti

Bomboloni al formaggio
Nidi di polenta con pancetta 

e Parmigiano Reggiano
Primi

Tortelloni all’ Aceto Balsamico 
e scaglie di Parmigiano Reggiano

Risotto al radicchio rosso 
e Parmigiano Reggiano

Secondi
Lombo  pepe verde e Parmigiano Reggiano

Arrosto di vitello ai funghi e scaglie 
di Parmigiano Reggiano

Patate arrosto e insalata mista

Dessert

Euro 30,00 a persona 
(bevande escluse)
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A tAvolA Con guStoA tAvolA Con guSto
menù A BASe Di pArmigiAno reggiAno

Presso i ristoranti convenzionati 
nei giorni della rassegna

Ristorante - Pizzeria
Raimondo

Via P. Giardini, 193
Lama Mocogno

Tel. 0536.44404

Menu
Antipasto

Selezione di diverse annate di
Parmigiano Reggiano 

del Caseificio “Beato Marco”

Primo
Tortellini in crema di

Parmigiano Reggiano 36 mesi

Secondo
Filetto ai funghi porcini con scaglie di

Parmigiano Reggiano croccante
Spinaci salati

Dessert
Parmigiano Reggiano glassato

al cioccolato fondente

Caffè e amari

Euro 35,00 a persona 
(bevande escluse)
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Ristorante
Eurobar
Via Vaglio, 37
Lama Mocogno
Cell. 320.0369077

Menu
Primo

Tortelloni Vecchia Modena 
panna, pancetta, 
aceto balsamico

Secondi
Crescentine 

Gnocco Fritto

Salumi e formaggi

Euro 30,00 a persona 
(bevande escluse)

A tAvolA Con guStoA tAvolA Con guSto
menù A BASe Di pArmigiAno reggiAno

Presso i ristoranti convenzionati 
nei giorni della rassegna
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CONSULENZA

PAGHE

www.�nproservizi.it

I NOSTRI SERVIZI CONTABILITÀ

DA 25 ANNI 
UNA RISORSA AL FIANCO 
DELL’ IMPRESA 
COOPERATIVA

FINANZA

COOPERATIVA

 

 
 

 
 

Da oltre 25 anni offre servizi 
Amministrativi e Consulenza a 

Cooperative e Imprese Associate 
 
 

 

Da oltre 25 anni offre servizi Amministrativi 
e Consulenza a Cooperative e Imprese Associate
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www.Assicoop.com    numero verde 800992220

Referenti di zona

MAZZINI STEFANO
Via Giardini 350, Pavullo

nel Frignano (MO)
Tel. 353-4185190

pavullo@assicoop.com

BERTARINI CHRISTIAN
Via Piazza Rinaldi 36/A

Fanano (MO)
Tel. 335-4145005

fanano@assicoop.com
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Ore 10:00
Iscrizioni e consegna prodotto

presso il Portico comunale

Ore 16:30
Premiazione 6° concorso 

“La magia del pane fatto in casa”
presso il Portico comunale  

saranno premiati i primi 3 classificati

A seguire degustazione delle
panificazioni concorrenti

6° ConCorSo Del6° ConCorSo Del

pAne CASAlinopAne CASAlino DOMENICA 1

OTTOBRE

“lA mAgiA Del pAne FAtto in CASA”
Organizzato dal Circolo Belvedere
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via P. Giacobazzi, 14 - Pavullo nel Frignano
tel. 0536.325455 - fax 0536.328204

INGROSSO
GENERI ALIMENTARI

Via per Palagano, 23
Lama Mocogno (Mo) - Tel. 0536.44443

FERRAMENTA - CASALINGHI
TO R E L L I

dal 
1964
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via XXIV Maggio, 5 - Lama Mocogno (Mo)
tel e fax 0536.44790 - sta@meiattinineri.it

Progettazioni - Ristrutturazioni  Catasto
Riconfinamenti - Stime - Consulenze

G i o i e l l e r i a

Pavullo - via Giardini, 127
tel. 0536.324191 • fax 0536.308807

www.stilnovogioielli.it
info@stilnovogioielli.it

Piazza Cesare Battisti, 2 - Pavullo nel Frignano
tel. 0536.20194
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Con tutta l’esperienza. Con tanta cura. Con grande tecnologia.

G.I.Ma. Gruppo Italiano Mangimi S.p.A. 

www.gimaspa.it info@gimaspa.it   pec: gima.spa@pec.it
Sede Amministrativa e Stabilimento di Produzione: 

42048 Rubiera (RE) -Via Emilia Est, 35 -Tel. 0522 625711  
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Caseificio 
BEATO MARCO 
Via per Palagano, 71
Mocogno – Lama Mocogno (Mo)
Tel. 0536.44242
e mail: caseificiobeatomarco@msw.it
SPACCIO VAGLIO
Via Vaglio, 39 – Lama Mocogno
Tel. 0536.44356
SHOP ONLINE
www.caseificiobeatomarco.it

Caseificio 
RIO SAN MICHELE
Via Giardini Sud, 327 Loc.Camatta
Pavullo nel Frignano (Mo) 
Tel. e Fax 0536.41006
e-mail: riosanmichele@msw.it
www.caseificioriosanmicheli.it

Caseificio 
CASELLO
Loc. Il Casello, 101/A 
Acquaria - Montecreto (Mo)
Tel. 0536.65149 - Fax. 0536.65088
e-mail: coop.cas.casello@gmail.com
www.caseificiocasello.it



OLTRE 
50 ANNI
DI
BIANCO
PENSARE

Da oltre 50 anni progettiamo e costruiamo
impianti per l’industria lattiero-casearia
con esperienza, dedizione e amore.

Nel processo che dal latte porta al formaggio
e alla sua stagionatura, ogni passaggio va
curato con la massima attenzione.
Si tratta di una catena produttiva delicata,
che richiede esperienza, dedizione e amore.
Tutti noi in Rovinalti abbiamo a cuore la
soddisfazione del cliente e la qualità del suo
prodotto: è la filosofia del “bianco pensare”,
la guida di chi lavora da oltre cinquant’anni
per l’industria lattiero-casearia.

info@rovinalti.it - www.rovinalti.it

ROVINALTI S.r.l. - Via Giardini Nord, 113 - 41026 Pavullo n/F. (MO) Italy - T. +39 0536 20694 - F. + 39 0536 23065
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